
（８名様よりご予約を承ります。12/30～ 1/3を除く）

清舞スウィート

三種盛り合わせ

音更産胡麻豆乳鍋

トロ・ホッキ・ツブ・牡丹海老

鮟鱇唐揚げ

自社農場産風呂吹き大根

十勝産豚と胡瓜のサラダ

真タチポン酢かけ

自家製漬物二種盛り

十勝芽室産豆御飯

茸つみれ・三つ葉

自家製十勝産小豆ようかん

ご予約・お問い合わせは
こちらまで

※仕入状況により変動あり

食前酒

前 菜

　鍋　

造 里

揚 物

煮 物

中 華

酢 物

香 物

食 事

椀 物

水菓子

いくらおろし・北海縞海老・

十勝産長芋ゆかりかけ

翔 膳プラン

和室10畳スタンダード

通常料金 平日限定割引料金

（1室ご利用人数3名様以上） 12,420円 11,340円→
ルームタイプ

TEL

FAX

0155-46-2121
0155-46-2624

写真はイメージです

( 割引料金は2015年1月30日まで有効、1泊2食1人様当りの消費税込・入湯税150円別の料金です)

和室10畳スタンダード

通常料金 平日限定割引料金

（1室ご利用人数3名様以上） 10,260円 9,160円→
ルームタイプ

写真はイメージです

舞 膳プラン

（　　　 　　　　　　 ）

清舞スウィート

三種盛り合わせ

音更産胡麻豆乳鍋

鮪・帆立・牡丹海老

鮟鱇唐揚げ

自社農場産風呂吹き大根

イカソーメン

道内産牛ロースステーキ（牛脂注入肉）

自家製漬物二種盛り

道内産とろろ昆布飯

茸つみれ・三つ葉

自家製牛乳プリン

※仕入状況により変動あり

食前酒

前 菜

　鍋　

造 里

揚 物

煮 物

酢 物

洋 皿

香 物

食 事

椀 物

水菓子

（煮ツブ・北海縞海老・八角卵）

料理内容のご案内

料理内容のご案内

平日限定割引のご案内 

（昨年の例）

（昨年の例）


